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Ustedes todos los dias se estan gastando...
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Principios para hacer una compra de calidad

= Objetivo:
= Obtener informacion para usarla a la hora de tomar una decision de
aceptar o rechazar una materia prima.

= Obtener informacion para hacer un alimento de calidad.

= Parametro de aceptacion: hay que establecer unos
limites con los que creare un standard.
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Antes de comprar o que llegue a la fabrica

= |dentificacion del proveedor.

= |dentificacion del proceso de produccion.

= Origen de la materia prima.

= Analiticas realizadas por parte del proveedor.

= Sistema de calidad del proveedor. H&N
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Qué queremos saber de lo que compramos?

= Composicion
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= Riesgos e
= Riesgos biolégicos: patdbgenos y parasitos.

= Riesgos quimicos: toxinas naturales, quimicos, pesticidas...

= Riesgos fisicos: metales, cristales...
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Primer punto de control

= Visual:
= Es indicativo, necesito un microscopio para
tener mas detalle.

= No tiene un valor nutricional para el que formula.

= Analisis
= Via humeda: costosa en tiempo y recursos pero es la referencia.

= NIR: inversion inicial elevada, rapido y fiable siempre y cuando este bien
calibrado.
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Que habria que analizar
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Riesgos

Salmonella Sp. ?

Anaerobios sulfito reductores

Hongos y levaduras

Micotoxinas
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Primer mensaje para llevarse a casa

1. Un plan de calidad para materia prima tiene que ser
realista y facil de aplicarlo.

2. Hay que definir los parametros a estudio y los limites de
aceptacion.
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Cuantos analisis?

= Depende del volumen de compra, pero siempre va a
haber que hacer un minimo.

= Origines: cuantos proveedores se trabaja.

= Hay materias primas muy variables que pueden necesitar
mas seguimiento que otras.
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Limites en los nutrientes

= Hay que decidirse por una referencias
= Realistas.

= Contrastadas.
= Con datos suficientes.

= Con pasado, presente y futuro.
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Limites en microbiologia?
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Limites para la microbiologia

Cereales y subproductos

Materia prima tratada
termlcamente

Allmento tratado
térmicamente

En Micotoxinas solo hay legislacion para Aflatoxinas, lo demas son recomendaciones. H&N
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Hay que trabajar con un presupuesto

M Materia prima
B Alimento
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El muestreo tiene debilidades

= La contaminacion en los lotes de materia prima o
alimento no tiene una distribucion regular:

Periodo de deteccion
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Ejemplos de contaminacion
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Si tomo 1 muestra?

Resultado
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Si tomo 5 muestras?

Resultado
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Si tomamos 15 muestras?
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Resultado
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Constancia y buen muestreo

= Un buen muestreo tiene que ser consistente.

= La muestra tomada tiene que ser representativa.

= Depende del parametro que se quiera estudiar, la toma
de muestra puede variar en cantidad o procedimiento.
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Segundo mensaje para llevarse a casa

= El muestreo de materia prima es critico para asegurarnos
un alimento de calidad.

= Los muestreos nos permites establecer unas reglas de
aceptacion de la materia prima y a su vez controlar a
nuestros proveedores.

= La calidad en materia prima es algo que se trabaja todos
los dias y que los resultados solo se ven a largo plazo.
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